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HARTHARZ PELLETS

UBERSICHT
Hartharz Pellets sind ein Hopfenprodukt, das bei der Ha;tf}?rz [

ellets
Wirzekochung gegeben wird. Sie verleihen dem Bier
eine weiche Bittere und runden das Mundgefuhl ab.
Hartharz Pellets konnen glykosidisch gebundene Pellets

. . . Bittersorte -

Hopfenverbindungen freisetzen und so zu einem
angenehmen Hopfenaroma beitragen.
Hartharz Pellets sind reich an antioxidativen

Pellets |l
Polyphenolen. Aromasorte
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Faktor fiir den Polyphenol-Eintrag
bei gleicher Bitterstoffgabe

SPEZIFIKATIONEN
Kurzbeschreibung zylindrische Hopfenpellets aus entbittertem, gepressten Hopfenpulver (aus der

CO,-Extraktion), die leicht zu Pulver zerfallen

Hopfendle <01%

Wassergehalt <M%

Xanthohumol >03%

Gesamtharz 35-85%

Hartharz 30 - 50 % vom Gesamtharz

EIGENSCHAFTEN

AUSSEHEN
Hartharz Pellets sind blass gelb-griine Pellets, ca. 8 mm x 10 - 25 mm groB (Durchmesser x Lange).

GESCHMACK
Hartharz Pellets erzeugen eine weiche Bittere. Es hat sich gezeigt, dass die enthaltenen Hartharze und

Polyphenole zum Mundgefiihl und Biergeschmack beitragen. Weiterhin kdnnen die glykosidisch gebundenen
Schliisselaromastoffe (z.B. Linalool) zu einem angenehmen Hopfenaroma beitragen.

QUALITAT
Alle Hopsteiner® Produkte werden in Anlagen hergestellt, die international anerkannten Qualitdtsstandards

entsprechen. Ein Monitoringsystem flir Rlickstande ist etabliert.

VERPACKUNG

Unsere Produkte werden in ihrer jeweiligen empfohlenen Standardverpackung geliefert. Andere
Verpackungen kdénnen auf Kundenwunsch maglich sein.
Die Standardgebinde unserer Verarbeitungswerke in USA (US) bzw. in Deutschland (DE) sind:



o Softpack unter Inertgas in 5-lagigen Aluminiumverbundfolien (US / DE)

Maogliche GebindegroBen erhalten Sie auf Anfrage.

VERWENDUNG

Hartharz Pellets werden zur Abrundung der Bittere und als Beitrag zum Mundgefiihl eingesetzt. Hartharz
Pellets erhohen durch die Fallung von unerwiinschten Proteinen auch die physikalische Stabilitat des fertigen
Bieres.

DOSIERUNG

Die Menge der einzusetzenden Hartharz Pellets hdngt vom Verwendungszweck ab und variiert in
Abhéangigkeit von den eingesetzten Rohstoffen und sonstigen Hopfenprodukten. Um die Auswirkung auf den
Biergeschmack zu ermitteln, werden Versuchssude empfohlen, da die Qualitat und die Quantitat der
eingebrachten Bitter- und Aromakomponenten (letztere werden aus den Hopfenglykosiden freigesetzt) je
nach Sorte variieren. Die typische Dosagemenge liegt bei 20 bis 100 g/hl.

DOSAGETECHNIK

Hartharz Pellets konnen direkt in die Wiirze oder in ein Hopfendosagegefa3 gegeben werden. Aufgrund ihrer
Rieselfahigkeit kann die Zugabe der Hartharz Pellets auch Uber automatische Dosieranlagen erfolgen. Dabei
sollte darauf geachtet werden, dass eine langere Einwirkung von Luft vermieden wird.

LAGERUNG
Die empfohlene Lagertemperatur im ungeéffneten Originalgebinde betragt <5 °C (41 °F).
Kurzfristige, transportbedingte Temperaturabweichungen beeintrachtigen nicht die Produktqualitat.

MINDESTHALTBARKEIT
Die Haltbarkeit betrdgt bei Lagerung unter den empfohlenen Bedingungen ab Produktion/ Verpackung
mindestens 5 Jahre.

SICHERHEIT

Fir eine gute Beliliftung des Arbeitsplatzes sorgen und personliche Schutzausriistung tragen. Beriihrung mit
den Augen und der Haut vermeiden. Dampfe bzw. Staube nicht einatmen. Fir vollstdndige Informationen zum
Thema Sicherheit lesen Sie das entsprechende Hopsteiner® Sicherheitsdatenblatt.

ANALYTIK

Die Analysen erfolgen unter Verwendung aktueller Standards auf Basis international anerkannter Methoden
der Analytica-EBC oder ASBC.

PRODUKTANALYTIK
Gehalt an Bitterstoffen
¢ Analytica-EBC 7.5
e Analytica-EBC 7.7 (HPLC)
¢ ASBC Hops-14 (HPLC)
¢ ASBC Hops-6A (Spectro)

Gehalt an Hopfendlen
Aufgrund des niedrigen Olgehaltes, kann dieser nicht mit den aktuellen Methoden bestimmt werden.

TECHNISCHE BERATUNG

Bei weiteren Fragen stehen wir lhnen gerne zur Verfugung und unterstitzen Sie mit:
o Sicherheitsdatenblatter
¢ Planung und Durchfiihrung von Brauversuchen im pilot- oder groBtechnischem MaBstab



¢ Analysenservice und Informationen zu Analyseverfahren
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