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Hopsteiner
HOPFENOL TYPE NOBLE

UBERSICHT

Hopfendl Type NOBLE wird mittels konventioneller
Hopfenextraktion und anschlieBender Fraktionierung
durch Destillation hergestellt.

Type NOBLE wurde speziell flir den Einsatz vor der

EE oo

Bierfiltration entwickelt. Dieses Produkt kann spéate
Hopfengaben im Sudhaus ganz oder teilweise
ersetzen und dem Bier dennoch das typische ,Late

Hop" Aroma verleihen.

Type NOBLE hat im Vergleich einer konventionellen

Hopfung im Sudhaus eine deutlich verbesserte -=
Ausbeute an Aromastoffen, da bei der Dosage im
Kaltbereich keine Ausdampfverluste stattfinden.

SPEZIFIKATIONEN
Kurzbeschreibung reines Hopfendl, geldst in Propylenglykol, Verdiinnung 1:100

Hauptkomponente(n): Linalool 1000 ppm (+ 50)
Ratio Linalool / Myrcen > 0.5
Ratio Linalool / Caryophyllen > 4
Ratio Linalool / Humulen >1
Ratio Linalool / Farnesen > 10

Bittersubstanzen nicht nachweisbar
Dichte ca. 1.0 g/ml (20 °C / 68 °F)
Viskositat ca. 46 mPas (25°C /77 °F)

Chargenabhéangige Informationen entnehmen Sie bitte dem beiliegenden Analysenzertifikat.

EIGENSCHAFTEN

AUSSEHEN
Type NOBLE ist eine weitgehend farblose bis hellgriine, klare oder leicht triibe Flissigkeit.

GESCHMACK

Aufgrund des geringen Gehalts der fllichtigen Kohlenwasserstofffraktion, erzielt Type NOBLE ein feines und
angenehmeres Hopfenaroma. Abhangig von Dosagemenge und Biertyp werden hauptsachlich blumige und
citrusartige Noten erreicht. Dariiber hinaus hat Type NOBLE nur einen geringen Einfluss auf die sensorische
Bierbittere. Es eignet sich flr die Zugabe zu konventionellen aber auch zu lichtstabilen Bieren zur Verstarkung



des typischen ,Late Hop" Charakters. Wahrend der Bieralterung bleiben die Aromakomponenten von Type
NOBLE stabil und tragen zur allgemeinen Geschmacksstabilitat bei.

AUSBEUTE
Type NOBLE hat eine ausgezeichnete Wiederfindungsrate. Abhangig vom Dosagezeitpunkt kann die
Wiederfindung nahezu 100% betragen.

QUALITAT
Alle Hopsteiner® Produkte werden in Anlagen hergestellt, die international anerkannten Qualitdtsstandards

entsprechen. Ein Monitoringsystem fir Riickstdande ist etabliert.

VERPACKUNG

Unsere Produkte werden in ihrer jeweiligen empfohlenen Standardverpackung geliefert. Andere
Verpackungen kdénnen auf Kundenwunsch maglich sein.
Die Standardgebinde unserer Verarbeitungswerke in USA (US) bzw. in Deutschland (DE) sind:

e Aluminiumflaschen 0.5 und 1.0 kg (DE)

¢ Aluminiumflaschen 0.1 - 5.0 kg (US)

Das Produkt wird als 1:100 Verdlinnung in Propylenglykol geliefert. Auf Anfrage sind andere Verdlinnungen
oder reines Hopfendl erhaltlich.

VERWENDUNG

DOSIERUNG
Die Art der Anwendung wie beispielsweise Dosagemethode oder Gabezeitpunkt entscheidet uber die zu
dosierende Menge an Hopfendl. Die Hopfendldosage sollte auf Basis der gewiinschten Linaloolkonzentration

im Bier erfolgen. Der Schwellenwert in Bier liegt in der Regel bei 20 pg/l. Diese niedrigste Konzentration ist nur
zur Orientierung gedacht. Die tatsadchliche Zugabe hangt von der Qualitdt und Intensitdt des gewlinschten
Aromas ab. Der typische Anwendungsbereich liegt bei 2 - 10 ml/hl. Versuche, bei denen das Produkt mit einer
Mikroliterspritze in das abgeflillte Bier dosiert wird, sind hilfreich, um die erforderliche Menge an Type NOBLE
zu bestimmen.

DOSAGETECHNIK

Das Gebinde ist vor Gebrauch gut zu schitteln. Type NOBLE wird in verschiedenen Stadien der
Bierherstellung im Kaltbereich, normalerweise vor der Filtration, eingesetzt. Fur eine hohe Ausbeute wird eine
Dosage direkt in den Bierstrom unmittelbar vor der Filtration empfohlen. So gehen die Aromastoffe
unverandert ins Bier Uber.

LAGERUNG
Die empfohlene Lagertemperatur im ungedffneten Originalgebinde betragt 1-10 °C.

MINDESTHALTBARKEIT
Die Haltbarkeit betrdagt bei Lagerung unter den empfohlenen Bedingungen ab Produktion/ Verpackung

mindestens 2 Jahre.
Geoffnete Behalter sollten so schnell wie moglich verbraucht werden.

SICHERHEIT

Fir eine gute Beluftung des Arbeitsplatzes sorgen und persdnliche Schutzausriustung tragen. Berlihrung mit
den Augen und der Haut vermeiden. Dampfe bzw. Staube nicht einatmen. Fir vollstandige Informationen zum
Thema Sicherheit lesen Sie das entsprechende Hopsteiner® Sicherheitsdatenblatt.

ANALYTIK



Die Analysen erfolgen unter Verwendung aktueller Standards auf Basis international anerkannter Methoden
der Analytica-EBC oder ASBC.

PRODUKTANALYTIK
Hopfendlkomponenten
¢ Analytica-EBC 712 (GC)
* ASBC Hops-17 (GC)

TECHNISCHE BERATUNG

Bei weiteren Fragen stehen wir Ihnen gerne zur Verflgung und unterstitzen Sie mit:
» Sicherheitsdatenblatter
¢ Planung und Durchfuihrung von Brauversuchen im pilot- oder groBtechnischem MaBstab

¢ Analysenservice und Informationen zu Analyseverfahren
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