Hopsteiner.
POLYPHENOL AROMA PELLETS

UBERSICHT

Polyphenol Aroma Pellets sind ein Hopfenprodukt,
das bei der Wirzekochung gegeben wird und eine
Bandbreite an angereicherten Hopfenpolyphenolen
enthalt.

Polyphenol Aroma Pellets kodnnen eingesetzt
werden, um den Polyphenolgehalt im Bier(-Prozess)
zu erhohen. Gerade wenn groBere Mengen
Rohfrucht zum Einsatz kommen, kann so einer
unzureichenden Proteinausfallung entgegengewirkt
werden.

Polyphenol Aroma Pellets tragen etwas zum
Hopfenaroma und nur minimal zur Bittere bei.

SPEZIFIKATIONEN
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Aroma Pellets
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Faktor fiir den Polyphenol-Eintrag
bei gleicher Bitterstoffgabe

Kurzbeschreibung zylindrische Hopfenpellets aus entbittertem Hopfenpulver der Pellets Typ 45
Herstellung

Alpha-Sauren <15%

Hopfendle <01%

Wassergehalt <M%

Polyphenole >4 %

EIGENSCHAFTEN

AUSSEHEN

Polyphenol Aroma Pellets sind blass gelb-griine Pellets, ca. 8 mm x 10 - 25 mm groB (Durchmesser x Lange).

GESCHMACK

Polyphenol Aroma Pellets erzeugen minimale Bittere. Es hat sich gezeigt, dass ihr Polyphenol- und
Hartharzanteil zur Verbesserung des Mundgeflihls und des Gesamteindruck des Bieres beitragt. Glykosidisch

gebundene Aromakomponenten (z.B. Linalool) konnen ebenso zum Hopfenaroma beitragen.

AUSBEUTE
Die effektive Ausbeute schwankt von Brauerei
Prozessbedingungen.

QUALITAT

Alle Hopsteiner® Produkte werden in Anlagen hergestellt, die international anerkannten Qualitatsstandards

entsprechen. Ein Monitoringsystem flr Rlickstande ist etabliert.

zu Brauerei, je nach Sudhauseinrichtung und den




VERPACKUNG

Unsere Produkte werden in ihrer jeweiligen empfohlenen Standardverpackung geliefert. Andere
Verpackungen kdénnen auf Kundenwunsch maglich sein.
Die Standardgebinde unserer Verarbeitungswerke in USA (US) bzw. in Deutschland (DE) sind:

o Softpack unter Inertgas in 5-lagigen Aluminiumverbundfolien (US / DE)

Mogliche GebindegréBen erhalten Sie auf Anfrage.

VERWENDUNG

Polyphenol Aroma Pellets werden ublicherweise bei der Wirzekochung eingesetzt, um den Gehalt an
Polyphenolen von Malz und Hopfen zu erhéhen. Dadurch wird eine ausreichende Proteinfallung sichergestellt,
was zu einer Verbesserung der physikalischen Stabilitat beitragt.

DOSIERUNG

Die Menge der einzusetzenden Polyphenol Aroma Pellets hangt vom Verwendungszweck ab und variiert in
Abhangigkeit von den eingesetzten Rohstoffe und sonstigen Hopfenprodukten. Um die Auswirkung auf den
Biergeschmack zu ermitteln, werden Versuchssude empfohlen, da die Qualitdt und die Quantitat der

eingebrachten Bitter- und Aromakomponenten sortenabhangig sind.

DOSAGETECHNIK
Polyphenol Aroma Pellets kénnen von Hand abgewogen und direkt in die Wirze oder ein Hopfendosagegefai

gegeben werden. Aufgrund ihrer Rieselfahigkeit kann die Zugabe auch uber automatische Dosieranalgen
erfolgen. Dabei sollte darauf geachtet werden, dass eine langere Einwirkung von Luft vermieden wird.

LAGERUNG
Die empfohlene Lagertemperatur im ungeoffneten Originalgebinde betragt <5 °C (41 °F).

Kurzfristige, transportbedingte Temperaturabweichungen beeintrachtigen nicht die Produktqualitat.

MINDESTHALTBARKEIT
Die Haltbarkeit betrdagt bei Lagerung unter den empfohlenen Bedingungen ab Produktion/ Verpackung
mindestens 5 Jahre.

SICHERHEIT
Fir eine gute Bellftung des Arbeitsplatzes sorgen und personliche Schutzausriistung tragen. Bertihrung mit

den Augen und der Haut vermeiden. Dampfe bzw. Stdube nicht einatmen. Fir vollstandige Informationen zum
Thema Sicherheit lesen Sie das entsprechende Hopsteiner® Sicherheitsdatenblatt.

ANALYTIK

Die Analysen erfolgen unter Verwendung aktueller Standards auf Basis international anerkannter Methoden
der Analytica-EBC oder ASBC.

PRODUKTANALYTIK
Polyphenole
e Analytica-EBC 714 (Spectro)

Niedermolekulare Polyphenole konnen mittels HPLC unter Verwendung der relevanten Reinsubstanzen als
externe Kalibrierstandards bestimmt werden.
Gehalt an Bitterstoffen

e Analytica-EBC 7.4 (LCV)

e Analytica-EBC 7.5 (LCV)

e ASBC Hops-6B (LCV)



e Analytica-EBC 7.7 (HPLC)
» ASBC Hops-14 (HPLC)
¢ ASBC Hops-6A (Spectro)
Gehalt an Hopfendlen
Aufgrund des niedrigen Olgehaltes, kann dieser nicht mit den aktuellen Methoden bestimmt werden.

TECHNISCHE BERATUNG

Bei weiteren Fragen stehen wir Ihnen gerne zur Verfligung und unterstitzen Sie mit:
¢ Sicherheitsdatenblatter
¢ Planung und Durchfuihrung von Brauversuchen im pilot- oder groBtechnischem MaBstab

¢ Analysenservice und Informationen zu Analyseverfahren
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