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ARIANA AGRONOMISCHE ASPEKTE
ANBAU WIDERSTANDSFAHIGKEIT
. " GEGEN KRANKHEITEN
Reife sehr spat
Fruchtig Blumig Flache (ha) 61 Welke resistent
Peronospora tolerant
Genetischer Ursprung: Herkules x Wildhopfen Hauptanbauland Deutschland
Echter Mehltau resistent
AROMABEWERTU NG Blattlaus tolerant
INHALTSSTOFFE
Zitrusartig
5 BITTERSTOFFE POLYPHENOLE
Andere 4 Fruchtig Alpha-Sauren % 9,0-13,0 Xanthohumol % 0,4-06
3 v Beta-Sauren % 45-60
: Cohumulon % rel. 40-42
1
Siklich 3 Blumi
Uil y 0 umia AROMASTOFFE
v . Gesamtdl (ml/ 100g) 1,6 - 2,4
Thiol Impact mittel
Harzig Krauterartig
Wiirzig
Aromabewertung nach dem Geruch des Rohhopfens auf einer Skala von 0- 5
AROMACHARAKTERISTIK
Schwarze Beeren, schwarze Johannisbeeren, Pfirsich, Birne, tropische Friichte,
harzige Note
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