HALLERTAUER TRADITION

Kréuterartig

Genetischer Ursprung: Eine Kreuzung zwischen Hallertau Gold und 75/15/106M,
zugelassen 1993
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SuRlich | Blumig
Harzig Krauterartig
Wilrzig

Aromabewertung nach dem Geruch des Rohhopfens auf einer Skalavon 0 - 5

AROMACHARAKTERISTIK

Tee, wiirzig, Orange, Lavendel

Simon H. Steiner, Hopfen, GmbH S.S. Steiner Inc.
Mainburg, Germany New York, USA
E-Mail: info(at)hopsteiner.de E-Mail: sales(at)hopsteiner.com

AGRONOMISCHE ASPEKTE

ANBAU

Ertrag (kg/ ha) 1750 - 2000
Reife friih bis mittelfriih
Flache (ha) 2914
Hauptanbauland Deutschland
INHALTSSTOFFE
BITTERSTOFFE

Alpha-Sauren % 40-70
Beta-S&uren % 3,0-6,0

Cohumulon % rel. 24 -30

AROMASTOFFE
Gesamtdl (ml/ 100g) 0,3-0,7

Farnesen % rel.vom 0-1,0
Gesamtol

Linalool % rel. vom 07-13
Gesamtol

Thiol Impact gering

ALTERNATIVE
SUDHAUS

Perle Akoya Spalter Select Saphir
Styrian Golding_(Celeia). Nobella

Steiner Hops Ltd.
Normandy, England
E-Mail: enquiries(at)hopsteiner.co.uk

WIDERSTANDSFAHIGKEIT
GEGEN KRANKHEITEN

Welke resistent
Peronospora resistent
Echter Mehltau resistent
Blattlaus anfallig
POLYPHENOLE

Gesamtpolyphenole 4,3
o)
%

Xanthohumol % 0,3-0,5

Steiner Hops (Zhuhai) Co., Ltd.
Zhuhai, China
E-Mail: info(at)hopsteiner.com.cn


https://pim.hopsteiner.de/de/varieties/per
https://pim.hopsteiner.de/de/varieties/ako
https://pim.hopsteiner.de/de/varieties/sse
https://pim.hopsteiner.de/de/varieties/sir
https://pim.hopsteiner.de/de/varieties/sgc
https://pim.hopsteiner.de/de/varieties/nbl

