Hopste’i'nel:

NOBELLA AGRONOMISCHE ASPEKTE
ANBAU WIDERSTANDSFAHIGKEIT
EGEN KRANKHEITEN
Ertrag (kg/ ha) 2000 - 2500 GEE
Krauterartig Reife friih Peronospora resistent
Echter Mehltau resistent
Genetischer Ursprung: Hopsteiner Zuchtprogramm Hauptanbauland Deutschland
INHALTSSTOFFE
AROMABEWERTUNG
BITTERSTOFFE POLYPHENOLE
Zitrusartig Alpha-Sauren % 70-9,0 Gesamtpolyphenole 4,5-55
0y
5 Beta-Sauren % 45-6,0 %
Andere Fruchtig Xanthohumol % 05-07
4 Cohumulon % rel. 40-42 7 ’ ’
3
2 AROMASTOFFE
1
. o . Gesamtol (ml/100g) 1,0-1,5
Suklich ® = Blumig
. Linalool % rel. vom  11-15
4 Gesamtol
3 Thiol Impact gering
Harzig Krauterartig
Wiirzig
Aromabewertung nach dem Geruch des Rohhopfens auf einer Skala von 0- 5
AROMACHARAKTERISTIK
krauterartig, Tee, leicht citrusartig
Simon H. Steiner, Hopfen, GmbH S.S. Steiner Inc. Steiner Hops Ltd. Steiner Hops (Zhuhai) Co., Ltd.
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