Hopsteiner

Genetischer Ursprung: Ziichtung vom Wye College; abstammend von der
Sorte Yeoman, erweist sich diese neue Sorte als vielseitig und robust.

Zitrusartig
5

Andere 4 Fruchtig

SuBlich Blumig

Harzig Krauterartig

Wiirzig

Aromabewertung nach dem Geruch des Rohhopfens auf einer Skala von 0-5

Wiirzig, Schokolade



AGRONOMISCHE ASPEKTE

Ertrag (kg/ ha)
Reife

Hauptanbauland

1250
frih

Vereinigtes Konigreich

Welke tolerant

Peronospora anfallig

Echter Mehltau resistent

INHALTSSTOFFE

Alpha-Sauren % 8.0-12.0

Beta-S&auren % 40-55

Cohumulon % rel. 29-31

Xanthohumol % 0.5-0.6

Gesamtol (ml/ 100g) 1.2-25

Farnesen % rel. vom Gesamtol 1.00 - 2.00
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