
SPALTER

Kräuterartig

Genetischer Ursprung: Ein Landsorte mit Ursprung in Deutschland.

AROMABEWERTUNG

AROMACHARAKTERISTIK
Pinie, Vanille, Tee



AGRONOMISCHE ASPEKTE

ANBAU

Ertrag (kg/ ha) 1000 - 1300

Reife früh

Fläche (ha) 121

Hauptanbauland Deutschland

WIDERSTANDSFÄHIGKEIT GEGEN KRANKHEITEN

Welke resistent

Peronospora anfällig

Echter Mehltau resistent

Blattlaus anfällig

INHALTSSTOFFE

BITTERSTOFFE

Alpha-Säuren % 2.5 - 5.5

Beta-Säuren % 3.0 - 5.0

Cohumulon % rel. 22 - 29

POLYPHENOLE

Gesamtpolyphenole % 5.3

Xanthohumol % 0.2 - 0.3

AROMASTOFFE

Gesamtöl (ml/ 100g) 0.5 - 1.0

Farnesen % rel. vom Gesamtöl 12.00 - 18.00

Linalool % rel. vom Gesamtöl 0.5 - 0.8

ALTERNATIVE

SUDHAUS
Tettnanger  Saazer  Lubelski (Lublin)  Hersbrucker Spät

KALTHOPFUNG
Tettnanger  Saazer  Lubelski (Lublin)

Letzte Änderung: 22.07.24

https://pim.hopsteiner.de/de/varieties/tet
https://pim.hopsteiner.de/de/varieties/saz
https://pim.hopsteiner.de/de/varieties/lub
https://pim.hopsteiner.de/de/varieties/heb
https://pim.hopsteiner.de/de/varieties/tet
https://pim.hopsteiner.de/de/varieties/saz
https://pim.hopsteiner.de/de/varieties/lub
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