
SPALTER SELECT

Würzig Kräuterartig

Genetischer Ursprung: Deutsche Züchtung aus 76/18/80 und 71/16/7, 1993
zugelassen.

AROMABEWERTUNG

AROMACHARAKTERISTIK
Würzig, blumige Noten, grasige Noten



AGRONOMISCHE ASPEKTE

ANBAU

Ertrag (kg/ ha) 1750 - 2000

Reife mittelfrüh bis spät

Fläche (ha) 533

Hauptanbauland Deutschland

WIDERSTANDSFÄHIGKEIT GEGEN KRANKHEITEN

Welke resistent

Peronospora resistent

Echter Mehltau tolerant

Blattlaus resistent

INHALTSSTOFFE

BITTERSTOFFE

Alpha-Säuren % 3.0 - 6.5

Beta-Säuren % 2.5 - 5.0

Cohumulon % rel. 21 - 27

POLYPHENOLE

Gesamtpolyphenole % 4.9

Xanthohumol % 0.3 - 0.5

AROMASTOFFE

Gesamtöl (ml/ 100g) 0.5 - 0.9

Farnesen % rel. vom Gesamtöl 1.0 - 1.5

Linalool % rel. vom Gesamtöl 1.0 - 1.5

ALTERNATIVE

SUDHAUS
Hallertauer Tradition  Styrian Golding (Celeia)  Saphir

KALTHOPFUNG
Perle  Hallertauer Tradition  Styrian Golding (Celeia)

Letzte Änderung: 22.07.24

https://pim.hopsteiner.de/de/varieties/htr
https://pim.hopsteiner.de/de/varieties/stg
https://pim.hopsteiner.de/de/varieties/sir
https://pim.hopsteiner.de/de/varieties/per
https://pim.hopsteiner.de/de/varieties/htr
https://pim.hopsteiner.de/de/varieties/stg
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