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HopFlow ist eine anwenderfreundliche Form des CO,-
Hopfenextrakts. HopFlow ist ein flieBfahiger Hopfenextrakt, der
Alpha-Sauren, Beta-Sauren und essentielle Hopfendle enthalt.

HopFlow kann im Brauprozess als teilweiser oder vollstandiger
Ersatz flir Rohhopfen oder Pellets eingesetzt werden.

HopFlow ist fiir die Brauer eine schnelle und einfache Losung
fir die Hopfenextraktzugabe in die Wirzepfanne. HopFlow
kann ohne vorherige Erwdarmung direkt aus dem Gebinde
ausgegossen werden.

SPEZIFIKATIONEN
Kurzbeschreibung
Aromagabe
Alpha-Sauren ca.65-75%
Iso-Alpha-Sauren <2%
Beta-Sauren <5%
Hopfendle 12-18 ml/ 100 g
pH 40+05
Dichte 0.9 -1.0 g/ml (20 °C / 68 °F)
Viskositéat 300 - 500 mPas (45 °C / 113 °F)
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HopFlow ist ein gold bis bernsteinfarbener, flieRfahiger, sirup-ahnlicher Extrakt.

GESCHMACK

Die geschmacklichen Eigenschaften des eingesetzten Naturhopfens bleiben liberwiegend erhalten. Bei friiher Zugabe verleiht
HopFlow dem Bier hauptsachlich Bittere, wahrend bei spater Gabe (aufgrund des Verbleibs einiger Aromastoffe) auch zum

Hopfencharakter beigetragen wird.

AUSBEUTE

Wird HopFlow fiir mindestens 50 Minuten gekocht, kann eine Ausbeute von 32 - 38 % erreicht werden. Die tatsachliche Ausbeute

schwankt von Brauerei zu Brauerei, je nach Sudhauseinrichtung und Prozessbedingungen.

QUALITAT

Alle Hopsteiner® Produkte werden in Anlagen hergestellt, die international anerkannten Qualitdtsstandards entsprechen. Ein

Monitoringsystem fiir Riickstande ist etabliert.

bei Raumtemperatur flieBfahiger Hopfenextrakt fiir den Einsatz im Sudhaus zur Bitter- und




VERPACKUNG

Unsere Produkte werden in ihrer jeweiligen empfohlenen Standardverpackung geliefert. Andere Verpackungen koénnen auf
Kundenwunsch moglich sein.
Die Standardgebinde unserer Verarbeitungswerke in USA (US) bzw. in Deutschland (DE) sind:

o Kunststoffkanne a 1.4 kg Alpha-Sauren (US)

VERWENDUNG

HopFlow wird als teilweiser oder kompletter Ersatz flir Doldenhopfen oder Pellets in die Wirzepfanne gegeben.

DOSIERUNG
Die Dosierung von HopFlow errechnet sich nach dem Gehalt an Alpha-Sauren, der geschatzten oder bekannten Bitterstoffausbeute
sowie der gewinschten Bitterintensitat im Bier.

DOSAGETECHNIK
Zur optimalen Ausbeute sollte HopFlow friih zur Wiirzekochung gegeben werden. Eine Erwarmung vor Gebrauch ist nicht notig, da
HopFlow bereits bei Raumtemperatur flieRfahig ist.

LAGERUNG
Die empfohlene Lagertemperatur im ungedffneten Originalgebinde betragt <10 °C.
Kurzfristige, transportbedingte Temperaturabweichungen beeintrachtigen nicht die Produktqualitat.

MINDESTHALTBARKEIT

Die Haltbarkeit betragt bei Lagerung unter den empfohlenen Bedingungen ab Produktion/ Verpackung mindestens 4 Jahre.

SICHERHEIT
Fir eine gute Beliiftung des Arbeitsplatzes sorgen und personliche Schutzausriistung tragen. Beriihrung mit den Augen und der

Haut vermeiden. Dampfe bzw. Staube nicht einatmen. Fir vollstandige Informationen zum Thema Sicherheit lesen Sie das
entsprechende Hopsteiner® Sicherheitsdatenblatt.

ANALYTIK

Die Analysen erfolgen unter Verwendung aktueller Standards auf Basis international anerkannter Methoden der Analytica-EBC oder
ASBC.

PRODUKTANALYTIK
Gehalt an Bitterstoffen

e Analytica EBC 7.6 (LCV)

e ASBC Hops-8 (ll) (LCV)
Analytica-EBC 7.7 (HPLC)
ASBC Hops-14 (HPLC)
ASBC Hops-8 (l) (Spectro)

Gehalt an Hopfendlen
e Analytica-EBC 710 (Distillation)
o ASBC Hops-13 (Distillation)

TECHNISCHE BERATUNG

Bei weiteren Fragen stehen wir Ihnen gerne zur Verfligung und unterstitzen Sie mit:
e Sicherheitsdatenblatter
e Planung und Durchflihrung von Brauversuchen im pilot- oder groBtechnischem MafRstab

e Analysenservice und Informationen zu Analyseverfahren
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