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ISOMERISIERTER KETTLE EXTRAKT ALS KALIUMSALZ
(PIKE)

UBERSICHT

8
Isomerisierter Kettle Extrakt (PIKE) enthdlt hauptséchlich Iso-
alpha-Sauren als Kaliumsalze, Beta-Sauren und Hopfendle. U
Durch die Vorisomerisierung der Alpha-Sauren lassen sich im 5
Brauprozess hohere Ausbeuten erzielen.

5
PIKE wird aus CO,-Hopfenextrakt hergestellt und kann 5
herkdmmlichen Extrakt teilweise oder ganz ersetzen. i 4

o

PIKE eignet sich auch fiir spate Hopfengaben am Ende der 3
Wirzekochung. Hier kann ein ausgepragtes Hopfenaroma bei 5
gleichbleibender Bitterstoffausbeute erzielt werden.
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SPEZIFIKATIONEN
Kurzbeschreibung vorisomerisierter Hopfenextrakt fiir den Einsatz im Sudhaus zur Bitter- und Aromagabe
Alpha-Séauren <2%
Iso-Alpha-Sauren ca.30-70%
Beta-Sauren ca.12-35%
Hopfenole ca.2-12%
pH 6.7+0.5
Dichte 0.9-10g/ml(20°C/ 68 °F)
Viskositét 300 - 500 mPas (40 °C /104 °F)
EIGENSCHAFTEN
AUSSEHEN

PIKE ist ein grliner bis brauner viskoser Extrakt.

GESCHMACK
Wenn PIKE als direkter Ersatz fiir CO,-Hopfenextrakt verwendet wird, kénnen Biere mit identischem Aroma und Geschmack

hergestellt werden. Durch Zugabe bei Kochende kann ein typisches Late Hop Aroma im Bier erzielt werden.

AUSBEUTE

Die Ausbeute der Iso-Alpha-S&uren im fertigen Bier kann 45 — 60 % betragen (basierend auf HPLC Analysen). Sie kann unter der
Annahme berechnet werden, dass die Ausbeute der Iso-Alpha-Sauren von PIKE im Vergleich zu nicht vorisomerisiertem Extrakt rund
50 % hoher ist. Bei Verwendung von PIKE wird der Hopfendleintrag bei spater Hopfengabe deutlich verbessert. Die tatsachliche
Ausbeute schwankt von Brauerei zu Brauerei, je nach Sudhauseinrichtung und Prozessbedingungen.

QUALITAT



Alle Hopsteiner® Produkte werden in Anlagen hergestellt, die international anerkannten Qualitatsstandards entsprechen. Ein
Monitoringsystem fiir Riickstande ist etabliert.

VERPACKUNG

Unsere Produkte werden in ihrer jeweiligen empfohlenen Standardverpackung geliefert. Andere Verpackungen koénnen auf
Kundenwunsch maglich sein.
Die Standardgebinde unserer Verarbeitungswerke in USA (US) bzw. in Deutschland (DE) sind:

e Dosen 0.5 - 4.0 kg (US)

e Dosen 0.5 - 3.1 kg (DE)

e Kunststoffbehalter 4 - 20 kg (US)

e Fass 200 kg (US / DE)

Die Abfillung kann als Gramm Extrakt oder Gramm Iso-Alpha-Sauren erfolgen. Der Extrakt kann durch Zumischung von
Gerbstoffextrakt oder Glukosesirup auf einen bestimmten Bitterstoffgehalt eingestellt werden.

VERWENDUNG

PIKE wird gewohnlich als teilweiser oder kompletter Ersatz fiir CO,-Hopfenextrakt in die Wiirzepfanne gegeben.

DOSIERUNG
Die Dosierung von PIKE basiert auf dem Gehalt an Iso-Alpha-Sauren, auf der geschatzten oder bekannten Ausbeute und der
gewdulnschten Bitterintensitat im Bier.

DOSAGETECHNIK

PIKE kann wie herkommlicher Extrakt dosiert werden. PIKE kann entweder direkt bei Beflillung der Wirzepfanne, zu Beginn der
Kochzeit oder bis zu 5 Minuten vor dem Ausschlagen gegeben werden. Bei Verwendung von PIKE in Dosen ist eine Erwarmung vor
Gebrauch nicht n6tig. Die Dosen werden aufgestochen und in die kochende Wiirze gegeben. Dadurch wird sichergestellt, dass der
Extrakt vollstandig aus den Dosen in die Wirze Uberflhrt wird. Wird PIKE in automatischen Dosieranlagen verwendet, sollte der
Extrakt auf 30°C (82°F) erwarmt und vermischt werden, um eine genaue Dosierung sicherzustellen. Anders als herkdmmlicher CO»-
Hopfenextrakt oder IKE, bildet PIKE mit Wasser eine milchige Emulsion. Verunreinigungen kénnen somit leicht entfernt werden.

LAGERUNG
Die empfohlene Lagertemperatur im ungedffneten Originalgebinde betragt <10 °C (50 °F).
Kurzfristige, transportbedingte Temperaturabweichungen beeintrachtigen nicht die Produktqualitat.

MINDESTHALTBARKEIT
Die Haltbarkeit betragt bei Lagerung unter den empfohlenen Bedingungen ab Produktion/ Verpackung mindestens 2 Jahre.

SICHERHEIT

Fir eine gute Beliiftung des Arbeitsplatzes sorgen und personliche Schutzausriistung tragen. Beriihrung mit den Augen und der
Haut vermeiden. Dampfe bzw. Staube nicht einatmen. Fir vollstandige Informationen zum Thema Sicherheit lesen Sie das
entsprechende Hopsteiner® Sicherheitsdatenblatt.

ANALYTIK

Die Analysen erfolgen unter Verwendung aktueller Standards auf Basis international anerkannter Methoden der Analytica-EBC oder
ASBC.

PRODUKTANALYTIK
Gehalt an Bitterstoffen

e Analytica-EBC 7.8 (HPLC)
e ASBC Hops-16 (HPLC)

Gehalt an Hopfendlen
e Analytica-EBC 710 (Distillation)
e ASBC Hops-13 (Distillation)



TECHNISCHE BERATUNG

Bei weiteren Fragen stehen wir Ihnen gerne zur Verfiugung und unterstitzen Sie mit:

e Sicherheitsdatenblatter

e Planung und Durchflihrung von Brauversuchen im pilot- oder groBtechnischem Mafstab

e Analysenservice und Informationen zu Analyseverfahren
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